perhos 470 ANS D'HISTOIRE

1556-202°
Maison d'Hotes Perbos 1556

De l'ancien cabaret de 1744 a la demeure restaurée d'aujourd'’hui

=>BRUNCH

Dhemies dimandhe die mois  §01/03/2026
JO#S0-74450

FORMULE BUFFET avec jus d’orange presseé et une boisson chaude

14 € ENFANTS - 12 ANNS

Sucré
Confitures artisanales, miel, yaourt Bastidara, muffin
chocolat, salade de fruits, cakes a ’'orange, pain aux graines

Salé & Plat chaud

Croissant au jambon, oeufs brouillés, tagliatelle al forno,
focaccia alla mortadella, poélée de champignons, fromage
Ossau-Iraty ferme Bethanoun, jambon blanc et ventreche
Ferme les Acacias

PRODUITS LOCAUX ET FAITS MAISON

RESERVATION OBLIGATOIRE
Places limitées pour garantir une expérience intime et de qualite

e 07 89 01 83 92 contact@perbos1556.com

"Chaque événement est une occasion de partager la passion
que nous avons investie
dans la restauration de cette demeure historique"

Cecile et Salvo Ragona


https://www.marmiton.org/recettes/recette_poelee-de-champignons-et-d-oignons_51690.aspx

